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Etapes Prachauffer | 4=

U  VERSER le caramel au fond du moule. |
DI SPOSER |l es tranches

V BATTRE les 6ufs avi

‘dans un saladier. -
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X AJOUTER le beurre dans le saladier. |
EINCORPORER petit a petit la farine et la Ievufr
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Y VERSER la préparation dans le moule. ;
—_ METTRE au four
\\\::;; “ I

\ yVam ¥ 30 minutes.
N %

DEMOULEF

assez

%\
|
\

rapidementi

Saperlipopette






