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BROWNIE DANS UN BOCAL

Ingrédients et étiquettes pour un bocal d'une contenance de 1L.

Ingrédients a mettre dans le bocal (dans I'ordre). Penser a bien tasser aprés |'ajout de chaque
ingrédient.

1/2 cuillérée a café de sel

1/2 cuillérée a café de levure chimique

95 g de farine

35g de cacao

75 g de farine

135g de sucre roux

150g de sucre blanc

100g de pépites ou d'éclats de chocolat noir (ou 200g si pas de chocolat blanc)
100g de pépites ou d'éclats de chocolat blanc

50g de noix ou de noix de pécan (facultatif)
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