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Ingrédients.

- 2 boftes de riz au lait de 400 g
2 sachets de sucre vanillé

100 g de sucre

70 g de farine

4 ceufs

Préparation.

- Mélanger le riz, les jaunes d'ceufs, la farine et le sucre.
- Battre les blancs d'ceufs en neige avec le sucre vanillé.
- Les incorporer au riz.

- Beurrer un moule et y verser la préparation.

- Cuire au four a 180° pendant environ 40 minutes.

- Laisser refroidir et ... déguster |
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