
Sablés de Noël au chocolat 

 
 
 
 
 
Matériel : saladier, fourchette, rouleau à pâtisser ie, emporte-pièces, plaque à four 
 
Mélanger tous les ingrédients dans l’ordre suivant : farine, sucre, chocolat en poudre, sucre vanillé,  œuf, beurre. 
Etaler la pâte avec un rouleau à pâtisserie. 
Découper la pâte avec des emporte-pièces. 
 
Cuisson : 15 min à 200°C 
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