
 

 

Des vers de terre 

 

¶ Ingrédients  
 

 

 

270 g de farine 

 

 

 

 

220 g de sucre 

roux 

 

 

 

1 sachet de  

levure  

 

 

 

2 őufs 

 

 

 

 

160 g de beurre 

demi sel 

 

 

 

200 g de  

chocolat 

Saperlipopette 

 

 

 

8 mini Mars 

 

 COOKIE  

AUX VERS DE TERRE  
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1 bol 

 

 

 

1 moule 

 

 

 

1 cuillære en bois 

¶ Ustensiles           Préchauffer le four à 180°

 

 

 

1 verre mesureur 

 

 

1 couteau 

 

 

 

1 saladier 

 

 

 

1 cuillære Þ soupe 

 

 

 

1 planche Þ  

découper 



¶ Etapes du gâteau 

v   VERSER le beurre fondu et le sucre roux dans le 

saladier. MELANGER. 

. 

      

 

u COUPER le beurre et le FAIRE FONDRE. 

 

w    AJOUTER les őufs, la farine. et la levure.   

MELANGER. 

Saperlipopette 

http://www.cndp.fr/crdp-dijon/IMG/gif_oeufs.gif
http://www.cndp.fr/crdp-dijon/IMG/gif_oeufs.gif


x COUPER les Mars en petites tranches et le  

chocolat en petits  

morceaux. 

 

 

 

y  AJOUTER le chocolat en petits morceaux. et les 

tranches de Mars. Dans la pâte.. 

 

 

 

MELANGER. 

z   VERSER et ETALER la pâte dans le moule. 

METTRE au four 25 minutes. 

 

 

 
Saperlipopette 




