LE GATEAU CHOCOLAT POTIRON

Les ingrédients :

o 1 cuillere a café de
8 cuilleres a soupe de cannelle

fromage blanc
| B

Lo

1/2 verre

000

3 ceufs 2 cuilléres a soupe 1 YCPF‘? 6 barres de
de beurre (potiron cuit)
chocolat
(2409)

1 Faire fondre le beurre et le

chocolat fondu cassé en ﬁ ﬁ
morceaux dans une casserole. g [ \ ﬁ

(Laisser tiédir.) | j
2 Dans un saladier, verser le \ =Y
beurre et le chocolat fondu.| ® \
Ajouter le potiron et le fromage| |\ l
blanc. g \

L'école, c'est classe ! laflo03. canalblog. com
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3 Incorporer le sucre, Ia
cannelle et les ceufs.

4 Ajouter la farine.

5 Mélanger.

6 Verser la préparation dans le
moule.

7 Mettre au four a 180°C
pendant 20min.

L'école, c'est classe !
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