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Allumer le four à 165 degrés.

Verser la farine, le sucre et 
le beurre.

Ajouter le chocolat OU la 
canelle.

Mélanger avec les mains.

Former une boule.

Étaler avec le rouleau à 
pâtisserie.



Découper avec les emporte-
pièces.

Faire cuire 15 minutes. Les 
biscuits doivent être dorés.

Laisser refroidir.



Liste des courses

150 g farine

100 g de margarine

50g sucre

2 cuillères à soupe 

de cannelle ou de chocolat


