SUCRE VANILLE
Sucre vanillé

Fucre wamills
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CHOCOLAT
chocolat
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MOUSSE AU CHOCOLAT

Ingrédients :

&b &8

6 ceufs




1. Prendre une grande casserole d'eau et poser sur le feu

Laisser frémir I'eau, mélanger et sortir du feu quand il reste quelques
carrés non fondus.
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2. Prendre deux saladiers
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3. Dans un saladier mélanger les 6 jaunes d'ceufs et les 2 sachets de sucre
vanillé

Mélanger




4. Prendre le batteur et le brancher




