Recette de la galette des

f

Etaler la pate sur la plaque et la|| Etaler la compote sur toute la
piquer avec une fourchette. pate.

Refermer la galette avec la
deuxieme pate et bien coller
les bords.

Mettre la feve dans la compote.

Faire des dessins sur le dessus. Mettre du jaune d’ceuf sur le
dessus avec un pinceau.
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Mettre au four pendant 30 minutes a 210°.




Recette de la galette des

Etaler la pate sur la plaque et la|| Melanger dans un saladier
piquer avec une fourchette. tous les ingredients.

Refermer la galette avec la

Etaler le melange sur la pate et|| deuxieme pate et bien coller
mettre la feve. les bords.

Faire des dessins sur le dessus. Mettre du jaune d’ceuf sur le
dessus avec un pinceau.

Mettre au four pendant 30 minutes a 210°.




Etaler la pate sur la plaque et la
piquer avec une fourchette.

Faire fondre le chocolat au
micro-ondes

Melanger dans un saladler
tous les ingredients.

Etaler le melange sur la pate et
mettre la feve.

Refermer la galette avec la deuxieme
pate et bien coller Les bords.

Faire des dessins sur le dessus.

Mettre du jaune d’ceuf sur le
dessus avec un pinceau.

Mettre au four pendant 30
minutes a 210°.




Ingredients
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1kg®

2 pates

50g de beurre 75g de sucre 2 ceufs
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100g d; poudre \ 1 jaune
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2 ceufs

1 jaune
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4 Ingrédients

2 pates 1 pot de compote 1 feve 1 jaune
\ fevilletées de pomme d’ceuf




